10 SONDERVEROFFENTLICHUNG

SONNABEND, 20. DEZEMBER 2025

; Frohe Weihnachten und ein gesundes neues Jahr,

.- Erfolg und Wohlergehen wiinschen wir allen Kunden

& und Geschiftspartnern in Stadt und Land.

E‘Wlttstock Burgstr. 17 - @ 03394 / 433542 - Fax: 433551
- ... www.spornitzgbr.de -
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Das alte Jahr verabschiedet sich. A
Fiir uns ein willkommener Anlass,
\ll / unseren Kunden und Geschiftspartnern
_ frohe und erholsame Feiertage sowie
ein glucklzches neues Jahr zu wunschen. .

. ~ Thomas Krause -
k e " Am Hihnerberg 1 & Kénigsberger DorfstraBe 5+ -
I ~ 16909 Wittstock .~ 16909 Heiligengrabe OT Kénigsberg

BRENN &KAMIHHIJI.ZIIANI)EI. TeI +49 3394/4058660'M0bl| +49(0)1714200040 -

Fax +49(0 3394/4058661 % %ﬁﬁi
www bkk krause. de o ‘\
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Mike’s Hausmeister- &
Renovierungsservice

HaBlower Chaussee 9, 16909 Wittstock ~ Bahnhofstr. 30, 16868 Wusterhausen §!
Tel.: 0179-5083967 Tel. 033979-850010

Maler- und Tapezierarbeiten, Hausmeisterdienste u.v.m.! '

~ Allen Freunden, Bekannten, Kunden und ~
Geschaftsfreunden, dem BHG Baufachzentruin
Wittstock und dem Steuerberater Detlef Krause
danke ich fiir das entgegengebrachte Vertrauen.
. Ich wiinsche ein besinnliches und ~
* frohesWeihnachtsfest.

Fiir das neue Jahr Gesundheit, Gliick und Erfolg

RETZLAFF.

Medizintechnischer
Fachhandel

16928 Pritzwalk, WallstraBBe 15
Tel. 03395 7059 232
www.retzlaff-pritzwalk.de

MEDIZINTECHNIK
REHA-TECHNIK
SANITATSBEDARF

Wir bedanken uns bei allen Patienten und deren
Angehorige fiir das entgegengebrachte Vertrauen
und danken allen Arztpraxen und Pflegeeinrichtungen
fiir die angenehme Zusammenarbeit.

, 'ﬁQ Wir wiinschen lhnen eine
besinnliche Weihnachtszeit
und fiir das neue Jahr
| Gesundheit, Gliick und Erfolg!

EIHNACHTS-

" Kindern”, das bei LV.Buchim

kindgerecht
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ier wachst ein
.Ackerkuchen”
auf einem Back-
g blech. Schokokus-
#4 se bekommen ein Schne-
. ckenhaus. Muffins mutieren
~ . zu blauen Keksmonstern.
Und mit der richtigen Verzie-
rung werden aus einem
Blechkuchen bunte Baustei-
ne.

“ Das Rezeptbuch ,Kinder
¢ lieben

Kuchen. Kreative
~. Backideen fur Familien mit

Landwirtschaftsverlag  er-
schienen ist, macht Backen
und kinder-

o leicht.
3. Im Buch mit praktischer
g Spiralbindung werden mehr

als 50 Rezeptideen vorge-
stellt fir wunderbar bunte
und phantasievolle Kuchen-
oder auch Keksvarianten. Es

DAS BRAUCHT IHR
ergibt 10 bis 12 Stiick

Hefeteig

» 250 ml Milch

» 609 Butter

» 5009 Mehl

» 509 Apfelmus
(ohne Zucker)

» 1 Prise Salz

» 1 Tute Trockenhefe

Fiillung
; > 1509 weiche Butter
w > 70g Apfelmus
5 (ohne Zucker)
> 2 Teeloffel Zimt

Glasur
' » 70 g Frischkase
> 1 Essloffel weiche Butter
> 1 Essloffel Apfelsaft

SONNEN

Sonnenweg 2a

Markt 13
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Kreatlv bunt
auch ohne Zucker

Rezepte fiir kleine Kuchenbacker und Familien

Zimtschnecken
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geht von ganz einfach — wie
beim Mini-Kalter-Hund — bis
hin zu anspruchsvolleren
Kreationen wie einer Tre-
ckertorte. Verlagsangaben
zufolge ist dieses Buch ge-
dacht ,fur alle, die besonde-
re Familienmomente rund
ums Backen kreieren moch-
ten”. Es ladt kleine Back-
kinstler dazu ein, beim Ku-
chenbacken mitzumachen
und erste Erfahrungen zu
sammeln.

Und nicht nur das. Sie ha-
ben sogar die Mdglichkeit,
ihren ersten Kuchen véllig
selbststandig zu backen. Im
Kapitel ,Ich backe alleine”
werden sowohl die bendtig-
ten Zutaten als auch die Ku-
chenutensilien mit kleinen
Bildern dargestellt. Die Zu-
bereitung wird Schritt fur
Schritt mit grafischen Dar-

SO WIRD'S
GEMACHT

Fur den Hefeteig Milch mit
Butter erwarmen, bis die
Butter schmilzt. Mehl mit
Apfelmus, Salz und Hefe
mischen. Lauwarme Milch
hinzugeben, zu einem glat-
ten Teig kneten. Eine Stun-
de zugedeckt ruhen lassen.

Hefeteig auf Backblech-
groBe ausrollen. Fur die Fil-
lung Butter aufschlagen, Apfel-
mus und Zimt unterrGhren.
Zimt-Butter-Creme auf den
Teigstreichen, dabeieinen 1cm
breiten Rand frei lassen. Teig-
platte der Lange nach aufrol-
len. Die Rolle in zehn bis zwolf
Scheibenschneiden, ineine ge-
fettete Springform (Durchmes-
ser 26 cm) legen, 30 Minuten
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RPOIDEKE
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Wir wiinachen lhnen Frohe Weihnachten!
Bleiben Sie gesund!

stellungen  er-
klart. So entste-
hen  Glitzerku-
chen oder auch
Schoko-Tassen-
Kuchen.
,Kinder lieben
Kuchen” bietet
zudem Rezepte
far babyfreundli-
ches Backen, das
auf Zucker ver-
zichtet oder des-
sen Einsatz zu-
mindest  redu-
ziert. Es gibt

Cover: Verlag,
Fotos: Schildmann
Farina, Wochen-
blatt fiir Landwirt-
schaft und Landle-
ben, Adobe Stock/
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£ DAS BRAUCHT IHR

» 200g Vollmilchkuverttre
» 2009 weiBe Kuvertire
> 3 Apfel

- » Saftvon 1 Zitrone

j‘ » 1 Packung Grissini

@«  » bunte Streusel

i » HolzspieBe

% SO WIRD'S GEMACHT

Vollmilchkuvertire  und
weife Kuvertlre nachei-
nander in einem Wasser-
bad schmelzen.

Apfel mit Schale waage-
recht in 1 cm dicke Schei-
ben schneiden. Das Kern-
gehaduse mit einem kleinen
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Tipps, wie Kekse vitamin-
und mineralstoffreicher zu-
bereitet werden kénnen.
Kinder durften jede Men-
ge SpaB daran haben, sich
aus den farbenfroh bebilder-
ten Backideen ihren Lieb-
lingskuchen  herauszusu-
chen, der dann gemeinsam
mit Eltern und Geschwistern

Schokololhes

Stern- oder Herzausste-
cher ausstechen. Zitrone
auspressen, Apfelschei-
ben kurzin den Zitronen-
saft legen und anschlie-
Bend abtupfen. Holz-
spieB an einer Seite durch
die Schale in den Apfel
stecken.

Den oberen Teil der
Apfel und der Grissini
nacheinander in die flUs-
sige weile oder braune
Schokolade  tauchen,
mit Streuseln verzieren
und auf einem Back-
papier trocknen lassen.

Tipp: So schmecken
Apfel doppelt lecker.
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Anzeigensonderveroffentlichung

auf den Tisch gezaubert
wird. Zwei dieser Rezepte
darfen wir an dieser Stelle
prasentieren. e}

© Kinder lieben Kuchen. Kreative
Backideen fiir Familien mit Kin-

dern. LV.Buch im Landwirtschafts-
verlag 2025, 148 Seiten,
25 Euro. LB

gehen lassen. Backofen auf
180 Grad Celsius Ober-/Unter-
hitze vorheizen. Zimtschne- <%
cken etwa 30 bis 35 Minuten
backen. :

Fur die Glasur Frischkase mit

Butter und Apfelsaft aufschla- =
gen. Die noch warmen Zimt- i

schnecken mit der Glasur be- :
streichen. s
m"‘il‘

Tipp: Auch ohne Glasur
schmecken die Zimtschne- . i
cken sehr lecker. .m
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SLLER

. Fenster
¢ Tilren
¢ Rollladen

Wir wiinschen unseren .7{unden
etholsame Feientage sowie
fiin das Jabn 2026

Pritzwalker Chaussee 6 * 19348 Perleberg/Spiegelhagen
Telefon: (0 38 76) 61 65 94 WhatsApp: (0176) 45 28 55 44
Shop: https://www.fenster-tueren-spiegelhagen.de/

*

Fiillgraf & Partner Kyritz GmbH ®®CE
An der B5 - 16866 Kyritz - Tel. 033971 / 8900

Wir bedanken uns
* fur das entgegengebrachte Vertrauen und *
winschen allen Kunden und Geschéftspartnern

e ge&egnefe&%i/{nacﬁf&fe&f

sowie einen guten Rutsch ins neue Jahr.
el pan Bleiben Sie gesund!

* *

Heizungs- und Sanitirtechnik

Gas- und Olheizungen - Metallbau
Meisterbetrieb Robert Hefenbrock

Zootzener DorfstraBe 6 -

16909 Wittstock/Dosse

E-Mail: roberthefenbrock@gmail.com Tel.: 0173/6627959

Mit den besten Wiinschen fiir
ein frohes Weihnachtsfest und
ein gutes, erfolgreiches neues Jahr

verbinden wir unseren Dank an alle Kunden
und Geschiiftspartner fiir das entgegengebrachte
Vertrauen und die angenehme Zusammenarbeit.

Helfer im Alltag

Tel.: 0172 /593 76 55

Susann Hefenbrock
Zootzener DorfstraBBe 6 - 16909 Wittstock/Dosse
E-Mail: susannhefenbrock@gmail.com

Helfer mit
Herz

Ein ;%
Jrohes %
Weihnachtsfest,
guten Rutsch

ins neue Jahr,
Gesundheit, Gliick

und Zufriedenheit
%‘ wiinscht Ihnen i

§§‘ SIGNAL IDUNA %
Kirsten Behm

§§ Groperstr. 29 %

% 16909 Wittstock %

%ﬁ Biirozeiten:
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Di. 9.00-13.00 u. §
14.00-17.00 Uhr

Do. 14.00-17.00 Uhr
Tel. (03394) 44 81 14

Mobil (0172) 310 93 06
ST e o™ e




