
NEURUPPIN. Matthew Petters-
son entdeckte 2013 in New York
seine Leidenschaft für Honig und
lernte die Imkerei in Berlin. Heute
importiert er über sein Unterneh-
men Manuka-Kontor hochwerti-
gen Manuka-Honig aus Neusee-
land.
Als der Neuruppiner Matthew

Pettersson 2014 nach Neusee-
land ging, hatte er keinen Busi-
nessplan im Gepäck. Dafür aber
eine tiefeNeugier fürdie Imkerei –
und die Faszination für das bern-
steinfarbeneGold:Honig.Wasals
Saisonarbeit in einer neuseeländi-
schen Imkerei begann, ist heute
ein international vernetztes
Unternehmen mit Sitz in Neurup-
pin: die Manuka-Kontor GmbH -
spezialisiert auf hochwertigen
Manuka-Honig aus Neuseeland
unddaraus entwickelte Premium-
produkte für den B2B-Markt. B2B
steht für Business-to-Business, al-
so eine Geschäftsbeziehung zwi-
schen Unternehmen.

PetterssonsWeg istallesandere
als geradlinig. Aufgewachsen in
Hamburg, absolvierte er zunächst
eine kaufmännische Ausbildung
in der Schifffahrt und arbeitete
mehrere Jahre international für
Reedereien. Mit Ende Zwanzig
folgte ein bewusster Bruch: „Ich
hatte das Gefühl, erfahren genug
zusein,umneuanzufangen–und
jung genug, um es mir zu erlau-
ben.“
Ein Schlüsselmoment ereignete

sich 2013 inNewYork. Ein Freund
zeigte ihmeinen riesigen TopfHo-
nig, den sein Imkervater ihm jedes
Jahr aus ländlicher Gegend in die
Metropole schickte. „Das war ein
magischer Moment. Ich sah diese
20 Liter Honig in einer Glaskaraf-
fe. Die Sonne schien darauf, es
glitzerte bernsteinfarben, und ich
wusste: Ich muss die Imkerei ver-
stehen.“ Kurz darauf belegte Pet-
terssoneinen Imkerkurs inBerlin –
und fand seine neue Leiden-
schaft.

Der nächste logische Schritt
führte ihn nach Neuseeland. Dort
arbeitete er mehrere Saisons als
Imker – ein idealer Ort, denn hier
wächstderManuka-Strauch (Lep-
tospermum scoparium), dessen
Nektar die Grundlage für den
weltweit begehrten Manuka-Ho-
nig bildet. Dieser Honig ist einzig-
artig: Er enthält besonders hohe
Mengen an Methylglyoxal
(MGO), das für seine wissen-
schaftlich belegte antibakterielle
Wirkung verantwortlich ist.
„Honiggalt schon immeralsge-

sund“, sagt Pettersson. „Der
Unterschied beim Manuka-Honig
zu anderem Honig ist, dass seine
Wirkung heute umfassend er-
forscht und dokumentiert ist.“
Genau diese Verbindung aus tra-
ditionellem Naturprodukt und
moderner Wissenschaft macht
Manuka-Honig zu einem der ex-
klusivsten – und teuersten – Honi-
gederWelt. 2016brachtePetters-
son die ersten FässerManuka-Ho-

Matthew Pettersson importiert
hochwertigen Manuka-Honig
direkt aus Neuseeland.
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Matthew Pettersson
Unternehmer

Zentrales Qualitätsmerkmal ist
der sogenannte MGO-Wert.
MGO steht für Methylglyoxal,
eine natürlich im Manuka-Honig
vorkommende Verbindung, die
für dessen antibakterielle Eigen-
schaften verantwortlich ist. Der
Wert gibt an, wie vielMethylglyo-
xal pro Kilogramm Honig enthal-
ten ist, und dient als objektiver
Vergleichsmaßstab. Das Sorti-
ment reicht dabei von MGO 30+
für den täglichen Verzehr bis hin
zuMGO800+ und höher für spe-
zielle Anwendungen.
Ergänzend werden auch wei-

terverarbeitete Produkte angebo-
ten, etwa ein alkoholfreies, fer-
mentiertes Getränk auf Basis von
Tee, Traubenmost und Manuka-
Honig.
Seit2019 istNeuruppinPetters-

sons Wahlheimat – und Unter-
nehmenssitz. In einer Halle in Kar-
we bei Neuruppin begann der
operative Aufbau, der schneller
wuchs als geplant. Er wusste da-
mals nicht, ob er die Halle füllen
würde, aber er hatte Vertrauen.
Mittlerweile sindauchzweiHallen
daneben angemietet. Inzwischen
arbeiten rund14Mitarbeitende in
Produktion und Verwaltung.
„Räume fühlen sich schneller
klein an, alsmandenkt“, sagt Pet-
tersson schmunzelnd.
Der nächste Schritt ist bereits

konkret: Auf dem Hangar-Gelän-
de am Neuruppiner Flugplatz
plant das Manuka-Kontor eine
neue, hochmoderne Produk-
tionsstätte. Die Planungen sind
abgeschlossen, Architekten und
Konzepte stehen, Gespräche
mit Banken und Förderstellen
laufen. Die neueAnlage soll die
bestehende Produktion erset-
zen und deutlich höhere Stan-
dards inLogistik,Warenflussund
Verarbeitung ermöglichen. Pet-
tersson beschreibt denWeg sei-
nes Unternehmens mit einem
Bild aus der Imkerei: „Bienen
überleben nicht durch starre
Pläne, sondern durch sukzes-
sive Entscheidungen. „Viel-
leicht ist das auch imUnter-
nehmertumdas besteMo-
dell.“ IsabelleBonenkamp

nignachDeutschland.Der
Verkauf der ersten Palette
markierte den Startpunkt

einer Geschäftsidee, aus der sich
zunächst ein Direktvertriebsmo-
dell entwickelte.Mit demWachs-
tum kamen jedoch auch Heraus-
forderungen, die schließlich
2022 zu einer Neuausrichtung
führten: der Gründung derMa-
nuka-KontorGmbHinNeurup-
pin.Der Fokus liegt seither klar
auf B2B. Das Unternehmen
beliefert Großhändler, Apo-
theken, den stationären
Handel sowie internatio-
nale Partner. Neben dem
Handel übernimmt das
Manuka-Kontor auch
Lohnabfüllungen und be-
rät Kunden zu Qualität,
Herkunft und Forschung.

Das Manuka Kontor in
Neuruppin bietet eine
alkoholfreie Champag-
ner-Alternative auf Basis
von Manuka-Honig, Tee,
Traubenmost und Cham-
pagner-Kulturen an.

Neuseelands Gold
in Neuruppin
2016 begann Matthew Pettersson mit dem Import von Manuka-Honig – Heute
beliefert das Unternehmen internationale Partner und zieht auf das Hangar-Gelände

Ihre MAZ-Leserreisen –
persönliche Beratung & Buchung:

0800 5890290 (kostenfrei, Mo-Fr 9-16 Uhr)
maz.pti.deGardasee
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Bozen - Gardasee - Venedig - Verona -
Brixen - Kloster Neustift

Maastricht (© streetflash - stock.adobe.com)

Eifel
Düren - Eifel-Rundfahrt - Obersee - Monschau -

Aachen - Dreiländereck - Maastricht

Die Eifel ist eine vielseitige Region mitten im Herzen von Europa. Entdecken Sie auf dieser
Reise daswildromantische Bergland, das imNorden in die Rheinische Tiefebene ausläuft und
gerahmt wird von den Flüssen Mosel und Rhein. Zudem liegt die Eifel perfekt in der Dreilän-
derregion zwischen Deutschland, Belgien und den Niederlanden, was sie zu einem idealen
Ausgangspunkt für zahlreiche Ausflüge in unsere schönenNachbarländermacht.

Inklusive
Fahrt im modernen Reisebus / 4 Übernachtungen/Frühstücksbüfett im Hotel Mariaweiler
Hof inDüren / 4xAbendessen (3-Gang-Wahlmenü oder kalt/warmes Büfett)

Eingeschlossene Highlights
Stadtführung Aachen / Ausflug Dreiländereck mit örtlicher Reiseleitung, inkl. Rundgang
Maastricht und Besuch Abtei Val Dieu / Ausflug Eifel mit örtlicher Reiseleitung, inkl. Rund-
gangMonschau und Schiffsfahrt auf demObersee

Reisetermine (5 Tage)
03.04.2026 – 07.04.2026 Ostern | 22.05.2026 – 26.05.2026 | 25.09.2026 – 29.09.2026

Preise pro Person in Euro
imDoppelzimmer: ab 649,–

Komfort-Highlight: Auchmit PTI-HaustürService buchbar!

Das

„grüne He
rz“

Europas

Kurztrip

mit viel

Vergnüge
n!

Der Gardasee ist mit fast 370 km² der größte See Italiens. Olivenbäume, Zypressen und das
Blau prägen ihn. ImNorden schmal und tief amMonte Baldo, imSüdenweit wie einMeer.

Inklusive
Fahrt im modernen Reisebus / 4 Ü/HP (je nach Termin im Hotel San Zeno oder Park Hotel
Oasi) / je 1Ü/HP imRaumTirol undTirol/Süddeutschland
Eingeschlossene Highlights
Gardasee-Panoramafahrt / Stadtführung Verona und Stadtführung Brixen mit deutsch-
sprachiger, örtlicher Reiseleitung / BesuchKlosterNeustift, inkl. Eintritt
Reisetermine (7 Tage)
Hotel San Zeno 09.05.2026 – 15.05.2026 Himmelfahrt | 23.05.2026 – 29.05.2026 Pfingsten

27.06.2026 – 03.07.2026 | 11.07.2026 – 17.07.2026 | 08.08.2026 – 14.08.2026
05.09.2026 – 11.09.2026 | 19.09.2026 – 25.09.2026 | 03.10.2026 – 09.10.2026

ParkHotel Oasi 13.06.2026 – 19.06.2026 | 25.07.2026 – 31.07.2026 | 22.08.2026 – 28.08.2026
12.09.2026 – 18.09.2026 | 17.10.2026 – 23.10.2026

Preise pro Person in Euro
imDoppelzimmer: ab 839,–

Wunschleistungen pro Person in Euro
- Einzelzimmer: ab + 145,–
- Ausflug Venedigmit Reiseleitung: + 68,–

Auch mit PTI-Haustür-
Service buchbar!

Monschau (© Sander Meertins - stock.adobe.com)

Reiseveranstalter: PTI Panoramica Touristik International GmbH, Neu Roggentiner Straße 3,
18184 Roggentin/Vorbehaltlich Druckfehler und ZwischenverkaufWochenspiegel in Kooperation mit MAZ Leserreisen.
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